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Lebensmittelhygiene —

Verkaufsmobel —

Teil 1: Verkaufskiihimdbel fiir gefrorene und tiefgefrorene Lebensmittel
sowie Speiseeis; Hygieneanforderungen, Priifung

Food hygiene —

Display cabinets —

Part 1: Refrigerated display cabinets for frozen and quick frozen foodstuffs as well as
icecream — Hygiene requirements, testing

Hygiéne alimentaire —

Meubles de vente —

Partie 1: Meubles frigorifiques de vente pour produits congelés et surgelés ainsi que des
glaces — Exigences a I'hygiéne, essais
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Vorwort

Diese Norm wurde vom Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL), Arbeitskreis
.Verkaufsmaébel fur Lebensmittel” im Arbeitsausschuss ,Lebensmittelhygiene”, erarbeitet.

DIN 10501 ,Lebensmittelhygiene — Verkaufsmobel” besteht aus:

Teil 1: Verkaufskihimébel fiir gefrorene und tiefgefrorene Lebensmittel sowie Speiseeis — Hygiene-
anforderungen, Priifung

Teil 2: Verkaufskithimébel fir gekiihite Lebensmittel — Hygieneanforderungen, Priifung

Teil 3: Verkaufsbehélter fiir Lebensmittel, die bei Umgebungstemperatur feilgeboten werden — Hygiene-
anforderungen, Priifung

Teil 4: Verkaufswdrmemobel fir heil3 gehaltene Lebensmittel — Hygieneanforderungen, Priifung

Teil 5: Verkaufskiihimébel zum Anbieten von Salaten und SalatsoBen in Selbstbedienung —
Hygieneanforderungen, Priifung

Anderungen

Gegenutber DIN 10501-1:2004-01 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a)
b)

c)
d)
e)

der Anwendungsbereich wurde prazisiert;

die normativen Verweisungen wurden aktualisiert und die zitierten Rechtsvorschriften dem neuesten
Stand angepasst;

die Definition des Begriffes ,Produkttemperatur (3.2) wurde um eine Anmerkung erganzt;
die Literaturhinweise wurden aktualisiert;

die Norm wurde redaktionell berarbeitet und den derzeit gultigen Gestaltungsregeln angepasst.

Friihere Ausgaben

DIN 10501-1: 1990-12, 2004-01



